
Die nachfolgenden 
Untersuchungen stellen einen 
Auszug aus dem Portfolio dar 
und sind in der Regel Bestandteil 
von Verkehrsfähigkeitsuntersu-
chungen der genannten Produkte. 
Eine Beurteilung erfolgt nach 
geltenden lebensmittelrechtlichen 
Vorgaben, Verkehrsüblichkeit 
oder falls vorhanden im Abgleich 
mit Kundenspezifikationen. In 
Ergänzung findet eine Überprüfung 
der Kennzeichnungselemente und 
Deklaration statt.

Chemisch-Physikalische 
Qualitätsparameter
•	 Kakaogehalt, Gesamtkakaotrockenmasse 

und fettfreie Kakaotrockenmasse
•	 Nährwerte gemäß VO (EU Nr.1169/2011) : 

„Big 7“/ “Big 8“
•	 Zuckerspektrum
•	 Fettsäurespektrum inkl. Bestimmung des 

Milchfettanteils
•	 Milchbestandteile
•	 Wasseraktivität
•	 Gravimetrische Bestimmungen 

charakterisierender Zutaten und Anteilen

Zusatzstoffe
•	 Süßungsmittel
•	 Wasserlösliche Farbstoffe

•	 Zuverlässige Prüfungen und 
Zertifizierungen

•	 Lückenlose Qualitätssicherung über 
die gesamte Lieferkette hinweg

•	 Individuelle Kundenbetreuung

•	 Hohe Flexibilität

•	 Fachkundige Beratung

UNSERE KERNKOMPETENZEN Sensorik
•	 Beschreibende Prüfung
•	 Vergleichende Prüfung
•	 Rangfolge

Mikrobiologie
•	 Gesamtkeimzahl
•	 E. coli
•	 Enterobacteriaceae
•	 Salmonellen
•	 Hefen und Schimmel

Kontaminanten und Rückstände
•	 Allergene
•	 Schwermetalle 
•	 Mykotoxine
•	 MOSH/MOAH

•	 Polyzyklische aromatische 
Kohlenwasserstoffe (PAK)

•	 Weichmacher

Sonstiges
•	 Füllmenge

Auditstandards
•	 IFS/BRC/FSSC 22000
•	 ISO 9001, 14001, 50001, SpeafV
•	 RSPO, ISCC
•	 Social, environemental and ethical 

standards
•	 HACCP
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SCHOKOLADE UND 
SÜSSWAREN  
LEISTUNGSKATALOG FÜR UNTERSUCHUNGEN


