
Die nachfolgenden Untersuchungen 
stellen einen Auszug aus dem Portfolio 
dar und sind in der Regel Bestandteil 
von Verkehrsfähigkeitsuntersu-
chungen der genannten Produkte. 
Eine Beurteilung erfolgt nach 
geltenden lebensmittelrechtlichen 
Vorgaben, den Leitsätzen des 
Deutschen Lebensmittelbuches  
oder falls vorhanden im Abgleich 
mit Kundenspezifikationen. In 
Ergänzung findet eine Überprüfung 
der Kennzeichnungselemente und 
Deklaration statt.

Chemisch-Physikalische 
Qualitätsparameter
•	 Qualitätskennzahlen:

•	 BEFFE
•	 BEFFE im Fleischeiweiß
•	 Wasser/Protein
•	 Fett/Protein
•	 Fremdwasser
•	 Fleischanteil
•	 P-Zahl

•	 Nährwerte gemäß VO (EU Nr.1169/2011): 
„Big 7“/ “Big 8“

•	 Salzgehalt
•	 Gravimetrische Bestimmungen 

charakterisierender Zutaten und Anteilen
•	 Histologische Untersuchungen 		

(z.B. Untersuchungen auf Knochenpartikel 
und „Re-Work“)

Tierarten

•	 weitere Tierarten auf Anfrage

•	 Zuverlässige Prüfungen und 
Zertifizierungen

•	 Lückenlose Qualitätssicherung über 
die gesamte Lieferkette hinweg

•	 Individuelle Kundenbetreuung

•	 Hohe Flexibilität

•	 Fachkundige Beratung

UNSERE KERNKOMPETENZEN
Zusatzstoffe
•	 Nitrat/Nitrit
•	 Glutamat
•	 Wasserlösliche Farbstoffe 

Sensorik
•	 Beschreibende Prüfung
•	 Vergleichende Prüfung
•	 Rangfolge
•	 Sensorische Prüfung am 

Mindesthaltbarkeitsdatum

Mikrobiologie
•	 pH-Wert
•	 Gesamtkeimzahl
•	 E. coli
•	 Enterobacteriaceae
•	 Pseudomonaden
•	 Salmonellen
•	 Listeria monocytogenes
•	 Koagulase-positive Staphylokokken
•	 Hefen 
•	 Milchsäurebakterien
•	 Clostridium perfringens
•	 EHEC/STEC
•	 Untersuchungen sowohl in frischen 

Produkten als auch bei Erreichen des 
Mindesthaltbarkeitsdatums

Kontaminanten und Rückstände
•	 Allergene
•	 Quartäre Ammoniumverbindungen (QAV)

•	 Benzalkonuimchlorid (BAC)
•	 Didecyldimethylammoniumchlorid 

(DDAC)
•	 Tierarzneimittel
•	 MOSH/MOAH
•	 Polyzyklische aromatische 

Kohlenwasserstoffe (PAK)
•	 Weichmacher

Sonstiges
•	 Füllmenge und Abtropfgewicht
•	 Restsauerstoffgehalt

Auditstandards
•	 IFS/BRC/FSSC 22000
•	 ISO 9001, 14001, 50001, SpeafV
•	 RSPO, ISCC
•	 Social, environemental & ethical standards
•	 HACCP
•	 Halal Standard
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IHR KONTAKT

Intertek Food Services GmbH
Olof-Palme-Str. 8
28719 Bremen

FLEISCH UND 
FLEISCHERZEUGNISSE 
LEISTUNGSKATALOG FÜR UNTERSUCHUNGEN

•	 Rind
•	 Schwein
•	 Truthahn
•	 Huhn
•	 Elch
•	 Ente

•	 Gans
•	 Hase
•	 Kaninchen
•	 Lamm bzw. Schaf
•	 Pferd
•	 Ziege


