FLEISCH UND

LEISTUNGSKATALOG FUR UNTERSUCHUNGEN

UNSERE KERNKOMPETENZEN

e Zuverlassige Prifungen und
Zertifizierungen

e [lckenlose Qualitatssicherung tiber
die gesamte Lieferkette hinweg

¢ |ndividuelle Kundenbetreuung
¢ Hohe Flexibilitat
¢ fachkundige Beratung

Chemisch-Physikalische
Qualitatsparameter
Qualitatskennzahlen:
BEFFE
BEFFE im Fleischeiweil
Wasser/Protein
Fett/Protein
Fremdwasser
Fleischanteil
P-Zahl
Nahrwerte gemaB VO (EUNr1169/2011):
,Big 7"/ "Big 8"
Salzgehalt
Gravimetrische Bestimmungen
charakterisierender Zutaten und Anteilen
Histologische Untersuchungen
(zB. Untersuchungen auf Knochenpartikel
und ,Re-Work")

Tierarten
Rind Gans
Schwein Hase
Truthahn Kaninchen
Huhn Lamm bzw. Schaf
Elch Pferd
Ente Ziege

weitere Tierarten auf Anfrage

Zusatzstoffe
Nitrat/Nitrit
Glutamat
Wasserldsliche Farbstoffe

Sensorik
Beschreibende Priifung
\ergleichende Priifung
Rangfolge
Sensorische Prifung am
Mindesthaltbarkeitsdatum

Mikrobiologie
pH-Wert
Gesamtkeimzahl
E. coli
Enterobacteriaceae
Pseudomonaden
Salmonellen
Listeria monocytogenes
Koagulase-positive Staphylokokken
Hefen
Milchsaurebakterien
Clostridium perfringens
EHEC/STEC
Untersuchungen sowohl in frischen
Produkten als auch bei Erreichen des
Mindesthaltbarkeitsdatums

intertek

Total Quality. Assured.

Kontaminanten und Riickstande

Allergene

Quartare Ammoniumverbindungen (QAV)
Benzalkonuimchlorid (BAC)
Didecyldimethylammoniumchlorid
(DDAQ)

Tierarzneimittel

MOSH/MOAH

Polyzyklische aromatische

Kohlenwasserstoffe (PAK)

Weichmacher

Sonstiges
Flllmenge und Abtropfgewicht
Restsauerstoffgehalt

Auditstandards
IFS/BRC/FSSC 22000
IS0 9001, 14001, 50001, SpeafV
RSPO, ISCC
Social, environemental & ethical standards
HACCP
Halal Standard

IHR KONTAKT

Intertek Food Services GmbH
Olof-Palme-Str. 8
28719 Bremen

R, 08005855888/
+49 421 65727 390

% +49 421 657 27 222

food.germany@intertek.com

intertek.de/lebensmittel
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